Menu Dequstacion Primavera 2018

Aperitivos:

enelbar...:

Nuestra evolucion de un torrezno
lirabeque, anguila, perrechico y fresa
“Pantumaca”

...la tradicién...;

Un pincho de tortilla de patata diferenfte...
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enla mesa...:

Habitas, rebozuelos y caldo de conegjo
Una croqueta diferente de trufa y boletus
Guisantes, setas, panceta y caldo de gamba
Espdrrago, perrechico y cacahuete
Marzuelos con alcachofa “al gjillo con jamdon”
Vieira vegetal en suquet con senderillas

“Callos” de monfte y huerta
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Prepostre: Queso con membirillo

Cuqgjada de oveja, bizcocho de calabaza
y mermeladas de huerta y monte

¢ Chocolate con churros?

69.50€ (iva incluido)

(bebidas y bodega aparte)

* El mend solo se servira a mesa completa (bebidas y bodega no incluidas)
* El menu estd sujeto a posibles cambios por la temporalidad de los productos
(se cambiarian por otros platos y se modificaria el precio si es preciso)

EN EL RESTAURANTE, UNICAMENTE SERVIMOS ESTE
MENU DEGUSTACION, CON PRODUCTOS DE TEMPORADA
Y DE NUESTRO ENTORNO, JUNTO CON OTROS NO TAN
ESTACIONALES Y TRAIDOS DE OTROS LARES......




